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Explorez, découvrez et savourez les huitres du Morbihan,
le temps des vacances de printemps en Bretagne Sud.

Véritable patrimoine identitaire du Morbihan, la filiere ostréicole
compte plus de 300 exploitations et des dizaines d'adresses de
dégustation. Comment résister a lI'appel du large et de cette perle
gastronomique du Morbihan : de la visite d'Ostréapolis, tout nouveau
centre d'interprétation dédié a I'huitre, jusqu'a la visite des parcs
ostréicoles, en passant par la dégustation les pieds dans I'eau ! Une
découverte pleine de saveurs iodées.

Dégustation d’huitres face a la mer,
les ostréiculteurs ouvrent leurs portes

La dégustation d’huitres est un incontournable de la région et se
savourent directement chez le producteur, au plus prés des parcs.
Ces lieux offrent une expérience culinaire unique.

Aux portes de Vannes, a Sené, la Belle d’llur accueille ses visiteurs
avec sa jolie terrasse les pieds dans |I'eau et vue sur les iles du Golfe du
Morbihan. Rien de mieux pour passer un moment inoubliable et
déguster leurs produits frais et naturels comme les huitres (non
triploide), directement élevées en face dans leur parc sur l'ile d’llur. La
Belle d'llus propose également la visite de son chantier.

Route de Badel, 56860 Séné - www.labelledilur56.fr

Situé au bord de l'eau, les huitres de I’Arz propose des dégustations
dans un paysage digne d'une carte postale. Un spot idéal pour
admirer le coucher de soleil. L'été, c'est a bord d'un chaland
historique sur la riviere d’Auray que la dégustation découverte est
proposée. Ce producteur propose également d'allier randonnée et
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Morbihan Tourisme est |'organisme en charge naturaliste passionné.
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tournées vers la nature. Parmi elles, une promenade a c6té de St-
Cado avec découverte de l'ostréiculture et visite animée d'un chantier
ostréicole, suivie d'une dégustation champétre pour les gourmands.
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Morbihan Tourisme est l'organisme en charge
du développement, de la promotion et de la
communication touristique du Morbihan. Une
vingtaine  de  collaborateurs  travaillent
ensemble au plus pres des acteurs locaux,
issus du secteur public et privé.
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En savoir plus avec Ostréapolis, un nouveau centre
d’interprétation dédié a I'huitre

Ce centre, déja surnommé « la perle du Morbihan, a ouvert ses portes
en février au Tour-du-Parc et se définit comme un véritable temple
de I'huitre ! C'est une découverte sensorielle, éducative et ludique
pour sensibiliser petits et grands a la filiere ostréicole et a son
environnement.

Le centre s'articule autour de trois poéles : un pdle découverte avec des
expositions, animations et ateliers pédagogiques qui permettent a
ses visiteurs de comprendre l'ostréiculture de fagon interactive ; un
pole gastronomie qui propose des ateliers et cours de cuisine en
partenariat avec des chefs restaurateurs du territoire ; et un podle
recherche qui organise des débats-conférences, accueillant
professionnels, chercheurs et étudiants.

De nombreuses animations sont a découvrir toute I'année selon les
programmations mensuelles. En avril, des visites ludiques en famille
sur le modele d'une énigme grandeur nature sont organisées chaque
dimanche a 11h, et des visites thématiques sont organisées chaque
mercredi a 15h. Ces visites sont comprises dans le billet d'entrée.

Pour les vacances de printemps (du 19/04 au 05/05), un programme a
été spécialement aménagé : des ateliers dessins pour les 3-6 ans (les
jeudis 25 avril et 5 mai a 10h30) ou encore des ateliers « Do Huitre
yourself » pour les 7-12 ans, pour réveiller I'artiste en soi et repartir
avec son chef d'ceuvre fabriqué en coquilles d’huitres (les vendredis
26 avril et 3 mai a 10h30).

Les places sont limitées et la réservation est conseillée par email :
contact@ostreapolis.bzh
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